mas falgarona

hotel boutique . spa . restaurant
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ENTRANTS

Assortiment de croquetes vegetaranes CASOIONES. .......cuviieiceiie et 12 €

Ou de Mas Falgarona cuit a baixa temperatura amb escuma de patata trufada i bouquet de pésols

QMDD FAMGOIO ettt e et e e e et e e at e e e eaae e e eataeeeetseeeeeaasaeeeaasaeeesseeeeeans 14 €
Crema de coliflor amb Pernil A'ANEC 1 NOUS ......ooviiieieeeeeeee et 14 €
Carpaccio de remolatxa amb vinagreta de llimona, pipesibrots tendres .........cccveeeeiiieeiiiiiieccciiceee. 13€
Calcots abrigats en alga Nori sobre carpaCCio de gAMIDES ......uviieeiiiieeieeeeeee e e 19 €
Assortit de formatges artesans de CatAIUNY O .......iiioiiiie e 19,50 €
GrOEIAAA AE VEIAUIES ...ttt ettt ettt e e ettt e e ettt e e eabee e ettt e e eaateee s aeeeesanbeeeennsaeesaaneeas 15€
ESPOIA A PEINITTOEIIC ..ot e e et e e eae e e re e eaeeeareas 19,50 €
Pa de coca de vidre amb tomdquet i oli d'0liVA VEIgE EXITO.......ooviieeeeeieece e 5€
Raviolis de xai rostit amb consomé de xampinyons Portobello i romani......c..cocveeeeeieie e 19 €
ARROSSOS
AIrOs mariner de gambes (IMIN. 2 DEFS.) c..iouiiiiiieiiere ettt ettt et te e sree st e saeenteenseessensaensean 26 €
Risotto d'espdrrecs, Ceps i PAMMESA (IMIN. 2 PEIS.) .cuuiiiiieeieeiie ettt eete et etee e e eraeeaeeaeeseteeereeebaeesseeas 22 €

SERVEI DE PA, OLI | APERITIUS 1,50€ PERSONA

SI PATEIX ALGUNA INTOLERANCIA O AL-LERGIA, CONSULTI AL NOSTRE PERSONAL
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PLATS PRINCIPALS

Lluc de palangre amb salsa de cloisses, cremds de mongeta perona i patates al vapor de llimona .. 29 €

Salmé amb escuma de limona calenta i @NCUMTIES ......ooviiei e 25 €

Pop a la planxa amb parmentier de pebrot de la Vera i Xips d'All.........c..ooeeeiviieeiiiiieciieeeeeeeeeee e 28 €

Filet de vedella de Girona amb salsa de Ratafia i textures de carxofa. ... 33 €

Magret d’anec amb salsa d'Oporto, peres saltejades amb vainilla i crumble d’avellanes.................... 24 €

Roast-beef de vedella de Girona amb oli de romani, salsa tartara i "obaked potato” .......cccccevveeveennnn. 24 €

Costelles de porc glacejades amb SAISA AE CIFEIES.......uviiieeie e e 24 €
POSTRES

Coulant de xocolata elaborat amb Chocolat d'origine unique Saint Domingue acompanyat de

gelat de vainilla de MOAQGOSCAN ......cooiiiee et e et e e e e e e et e e e et e e e eaae s 9,50 €
Infusi® de maduixes amb gelat de Mascarpone i granitzat de vi negre D. O. Empordd .......cccceeeeveenee. 9 €
Clafoutis de cirera amb gelat de NATA c.c..veiiiieee e et 9€
Creme bruleé de flor de taronger amb sorbet de mandaring ........c.eoeeiiiiiiecc e, 9,50 €
Escuma de iogurt grec amib coulis de fruits VEMNEIIS .......coouviiiiiiiieeeee e 8,50 €

SERVEI DE PA, OLI | APERITIUS 1,50€ PERSONA

SI PATEIX ALGUNA INTOLERANCIA O AL-LERGIA, CONSULTI AL NOSTRE PERSONAL



